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Vodic¢ Istra Gourmet 2023/2024

Iz tiska je upravo izasla publikacija Istra Gourmet,
jedan od najtrazenijih i najpopularnijih turistickih
promotivnih materijala Istre koji producira Turisticka
zajednica Istarske zZupanije. U svojem 24. izdanju ova
broSura sadrzi priblizno 400 korisnih, primamljivih
adresa, na kojima je moguce otkriti sve najbolje od
Istre, dogovoriti degustacije istarskih proizvoda
provjerene kvalitete ili uzivati u kreativnim
specijalitetima u ponudi uvrstenih restorana i konoba.

Vodi¢ kroz gourmet ponudu Poluotoka donosi detaljne
informacije o bogatstvu eno-gastronomske ponude,
objedinjene kroz koncepciju jedinstvenog izdanja.

Istra Gourmet 2023/2024 donosi novosti u
predstavljanju sadrzaja. Pored pregleda najvaznijih
istarskih gastronomskih proizvoda, sadrzi iscrpnu i
preciznu ljestvicu restorana i konoba.

Najbolji restorani i konobe

Pregled restorana i konoba podijeljen je na Sest klastera (Sjeverna Istra, Porec, Rovinj, Juzna
Istra, Labin/Rabac i Sredi$nja Istra), a objekti poredani abecednim redom, na nacin da se na
samom pocetku poglavlja prikazuju tri restorana. Po prvi puta dodijeljena je ocjena 5*
izvrsnim restoranima, a titulu su zasluzili rovinjski Agli Amici Rovinj i Monte, oba
ovjencéana i Michelinovom zvjezdicom, te Cap Aureo koji ima Michelinovu preporuku.

Nakon ,Izvrsnih“, predstavlja se kategorija ,,Odli¢nih“ restorana, koji su zasluzili ocjenu 4%, u
koje se ubraja 10 restorana; Badi iz Umaga, Damir&Ornella i Marina iz Novigrada,
Luciano iz Hotela San Canzian u Krasici, Meneghetti iz Bala, Miramar by Fratelli
Cerea i Spinnaker iz Poreca, San Rocco iz Brtonigle, Tekka ba Lone iz Rovinja i
Zigante iz Livada te dvije konobe: Alla Beccaccia iz Valbandona i Primizia Food &
Wine iz Brtonigle.

U ovogodisnjem vodi¢u predstavljena su ukupno 102 ugostiteljska objekta kategorizirana
sljede¢im ocjenama kvalitete:
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Vinske ceste Istre

Pored restoranske ponude, u vodicu se nalazi i selekcija istarskih vinarija koji se nalaze na
Vinskim cestama Istre

U posljednjih nekoliko godina desile su se velike pozitivne promjene i velik broj novosti u
segmentu vinskog turizma Istre gdje su se znacajno podigli uvjeti boravka gostiju u
vinarijama kroz customer journey experience, a potvrda tome su mnogobrojna iznimna
priznanja na medunarodnim vinskim izlozbama diljem svijeta, kao i velik broj realiziranih ili
on-going investicija.

Ove godine se na popisu najboljih, odnosno s oznakom ,Premiun kvalitete” nalazi devet
vinarija:

Clai iz Krasice, Coronica Moreno iz Umaga, Degrassi iz Umaga, Kabola i Kozlovi¢ iz
Momjana, Matosevi¢ iz Sv. Lovreca, Meneghetti iz Bala, Roxanich i Tomaz iz
Motovuna.

Posebna se paznja posvecuje ekoloskoj proizvodnji, na nacin da su takvi proizvosaci istaknuti
eko-markicom.

Od ove godine vinarima se takoder dodjeljuju zvjezdice, odnosno sljedeée ocjene:

LA QX QA GAS Premium kvaliteta
Y Ve Ye Izuzetna kvaliteta

Y Y Odli¢na kvaliteta

e Vrlo dobra kvaliteta

Ceste maslinovog ulja

Sto se ti¢e Cesta maslinovog ulja do sada su maslinari bili ocijenjeni s 3 boéice (izvrstan),
2 bodice (vrlo dobar) i 1 boc¢icom (dobar), dok se od ove godine, kao kod vinara, ocjenjuju
zvjezdicama.

I u ovom segmentu mozemo reéi da su se dogodile velike pozitivne promjene i brojne novosti
jer su se znacajno podigli uvjeti boravka gostiju kod proizvodada ekstra djevicanskog
maslinovog ulja kroz customer journey experience, a potvrda tome su mnogobrojna iznimna
priznanja na medunarodnim natjecanjima diljem svijeta.

Na popisu ,Izvrsnih“ maslinara s ocjenom 4* ove godine se naslo 4 maslinara, a to su
Chiavalon iz Vodnjana, IpSa iz Livada, Mate iz Savudrije i Olea BB iz Rapca.

Slijede maslinari s visokom ocjenom 3*, koji su kategorizirani kao ,,Odli¢ni“ maslinari, medu
kojima je ukupno 28 maslinara. Od ove godine uljarima se dodjeljuju zvjezdice pa su ocjene
rasporedene na sljedeci nacin:
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Posebna se paznja posvecuje ekoloskoj proizvodnji, na nacin da su takvi proizvodaci istaknuti
eko-markicom



Lov na tartufe i
proizvodi na bazi tartufa

Bogati prilog posvecen istarskim tartufima
koji se godinama pojavljuje u vodicu Istra
Gourmet dodatno je oplemenjen detaljnim
popisom tartufara.

Ove godine ih je ukupno osam, koji u svojoj
ponudi imaju danas vrlo trazenu uslugu
truffle huntinga, odnosno lova na tartufe, a
istovremeno proizvode specijalitete na bazi
tartufa.

Na taj nadin svi koji su zainteresirani za
takvu vrstu wusluge imat ¢e dostupnu
informaciju te ¢e puno lakse do¢i do
trazenih adresa, a samim time dodatno ¢e
se promovirati taj cijenjeni proizvod Istre.

> Novost:

Craft pivo iz Istre

U ovogodisnjem izdanju vodi¢a dodano je
novo poglavlje posveéeno craft pivovarama
iz Istre.

Istarska pivska scena pojavila se gotovo
sramezljivo, no o njezinom uspjeSnom
razvitku svjedo¢i sve veci broj uspjesnih
malih i nezavisnih pivovara koje c¢e
zasigurno iznenaditi i oduSeviti svojim
proizvodima.

Zanimljivo su osmisljene i rado posjecene i
njima posvecene nove manifestacije kojih je
svake godine sve veci broj pa im je valjalo
posvetiti poseban prilog.

LOV NA TARTUFE | PROIZVODI NA BAZI TARTUFA
CACCIA AL TARTUFO E PRODOTTI A BASE DI TARTUFO

TRUFFLE HUNTING & TRUFFLE PRODUCTS
TRUFFELSUCHE UN PRODUKTE AUF TRUFFELBASIS

Bengic tartufi Pietro & Pietro - Natura tartufi Tartufi Istra

£ Gloria Tartufi j.d.o.o. £ Obitelj Zigante i Puh £ Tartufi Istra
® Gradiziol 10, @ Smegla 21, Mala Huba, Buzet ® Ulica Pietro Kandler 2,
Motovun-Montona L. +38552 554 057 Motovun-Montona

[ +38591 550 7688 @ shop@pietroandpietro.com [ +38591259 8225

@ info@bencic-truffles.com @ www.pietroandpietro.com @ info@tartufi-istra.com

@ www.bencic-truffles.com @ www tartufi-istra.com

Karli¢ tartufi Prodan tartufi Zigante tartufi

& Gird.o.o. £ Vvanda Prodan £ Giancarlo Zigante

@ Paladini 14, Buzet @ Sw. Ivan, Prascari 43, Buzet ) Portoroka 15, Plovanija,

t, +385 52 667 304 t, 428599 307 35618 AL

@ infoakarlictartufi.hr {1 +28591551279 ¢ 38552777409

@ www.karlictartufi.hr @ info@prodantartufi.hr +385 52 ??? 410

@ www.prodantartufi.hr @ support@zigantetartufi.com

@ www.zigantetartufi.com

Miro tartufi svilici¢ Truffles

A Miro tartufi d.o.o. £ sviligié Truffles

@ Kanal 27, Motovun-Montona ¥ Borgo 32A, Motovun-Montona
{, +38552 681724 [] +38598 428 289

[ +38598 219 607 @ miki@truffleadventure.com
@ info@miro-tartufi.com @ www.truffleadventure.com

& www.miro-tartufi.com

Bruman Craft Brewery @ info@burabrew.hr Meles factory d.o.o.

A Darko Hrvatin, @ www.burabrew.hr A Goran Licul, Sandi Karlovic,
Goran Hrvatin, Kristian Meden,
Dragan Kranjcic Castellana Craft beer Slobodan Pifar, Danijel Batelié
@ Svetilvan 5, Buzet £ Tina Kovac De Faveri @ Strmac 1, Labin
[ +385915283028 ©  Kastelir 71, KastelirCasteller [ +38599 496 5785
@ brumancraft@gmail.com 0 +38598998 1742 @ info@labona.hr
@ www.bruman.hr @ opgkovackastelir@gmail.com & www.labona.hr

T ry e ® www.castellana.com.hr Pula na biri - PUBEER
£ Simon Grbac FABRIKA BIRE j.d.0.0. &  Predrag Duki¢

© Gospodarska ulica 9, A Andrej Lui i Andi Mosnja @ Peroj, izdvojeni pogon
Buje;Ea @ Trgovatka 46, Vodnjan-Dignano Galizana
+385 91128 5766 [ +38597 709 7787

g e | [] +28598549 178
- ska povaraBEMAleom @ faprikabire@fabrikabirenr € pulanabiri@gmail.com

www.sanservolo.beer o
& www.fabrikabire.hr Vergal Brewery
Bura Brew - Istrian craft brewery KAMPANJOLA d.0.0. Paclo Gasparini

+385 98 934 8231
kampanjola.bira@gmail.com
www.kampanjola.hr

= 8
8 élaudi:(li?rgsziec[:hmau‘ © Frangeskija 52,
i k ) Savudrija-Salvore
Veronika Beckers Darkopekica iDoran Silan 1~ 9;53093?4
© ULM.VIagica 26/19, Y — '
Porec-Parenzo @ info@vergalbeer.com
®

[J +385916014006 www.vergalbeer.com

& ® 0O @ DN



> Novost:
Gourmet tocke Istre

U novom izdanju nadodano je jo$ jedno novo
poglavlje koje smo posvetili ,Gourmet toc¢kama“.
Naime, Istra obiluje specificnim okusima koje je
moguce kusSati u brojnim oblicima i proizvodima.
Neki od njih mogu se pronaé¢i u jedinstvenim
gastronomskim odredistima koja se nalaze diljem
Poluotoka.

U ovim tematskim, prodajnim, edukativnim
centrima, za sada ih ima sedam, moze se otkriti sva
osebujnost pojedinih tradicija istarske kuhinje.

Posveteni posebnim proizvodima, pricama ili
namirnicama, mjesta su to u kojima se moze na
jednom mjestu nauciti nesto novo o popularnim
tradicijskim proizvodima.

Ceste
Istarskog prsuta

Buduéi da je prsut statusni simbol istarske kuhinje
te se ubraja medu najzdravije proizvode ove vrste
na Mediteranu, i u ovom izdanju smo mu posvetili
posebnu paznju.

Ceste Istarskog prsuta azurirane su popisom svih
prsutara koji proizvode ,Istarski prsut - prosciutto
istriano®, kako se sluzbeno zove od 2015. godine
kada je registriran na razini EU zasticenom
oznakom izvornosti, te imaju zastiéenu oznaku
izvornosti (ili su u fazi dobivanja navedene
oznake).

Osim detaljnog popisa adresa, izradena je i karta
Istre na kojoj su oznacene Ceste Istarskog prsuta,
odnosno pozicije na kojima se nalaze trazeni
prsutari, koja Ce, vjerujemo, pomoc¢i svima koji su
u potrazi za pravim Istarskim prsutom.

Kuca tradicijske gastronomije
S - radii

ler traditionellen Gastronomie
@ Istarska 17, Tar-Torre

0 +385916029723

@ Paladini 14, Buzet
0 +385 98 975 9634
‘gl @ infoakarlictartufihr

& wanw karlictartufi.hr

+
Funtana @ |
vrsar @




Ceste
Istarskog sira

S obzirom da su u Istri sirari sve brojniji, ponovo smo im
posvetili zasebno poglavlje u sklopu kojeg smo izradili i
posebne Ceste istarskog sira s ciljem valorizacije istarskih
mlijeénih proizvoda, odnosno vrijednih sirara koji nude
proizvode visoke kakvoce te su dostupni posjetiteljima.

Osim detaljnog popisa adresa, izradena je karta Istre na kojoj
su oznacene pozicije na kojima se nalaze trazeni sirari, koja
¢e, vjerujemo, pomo¢i svima koji su u potrazi za autohtonim
mlije¢nim proizvodima.

Istarske medne toc¢ke

Ceste istarskog meda takoder su bitan segment ponude, stoga
smo i ove godine odlucili objaviti detaljan popis adresa te i kartu
na kojoj su oznaceni pcelari i medari koji proizvode svoj vlastiti
med i pcelinje proizvode visoke kvalitete, a s druge strane
raspolazu odgovaraju¢om degustacijskom salom te su otvoreni za
primanje posjetitelja.

Kao i svih prethodnih izdanja, vodi¢ je oblikovan kao jedinstveno izdanje na hrvatskom,
talijanskom, njemackom i engleskom jeziku.

Istra Gourmet na taj nacin objedinjava nekoliko klju¢nih projekata s ciljem promocije
autohtone istarske kuhinje i vrsnih delicija, putem izbora ponajboljih ugostiteljskih adresa u
Istri, projekta u okviru vinskog turizma i turizma maslinova ulja, a dodatni aspekt cini
promocija tipi¢nih lokalnih proizvoda, ove godine posebno tartufa, prsuta, sira, meda i craft
piva.

Novo izdanje vodica oblikovao je Studio Tumpié¢/Prenc iz Rovinja, dok je tisak broSure u
nakladi od 30.000 primjeraka realizirao Kerschoffset iz Zagreba.

Vodi¢ Istra Gourmet 2023/2024 moze se pronaci u info punktovima turistickih zajednica
diljem Istre ili preuzeti u pdf formatu na portalu Turisticke zajednice:

Istra.hr/hr/informacije/brosure

Ured TZ Istarske Zupanije

www.istra.hr | @visitistria | #visitistria



