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EDITORIAL

Ein Sommer-
u_rlaub mit
viel Genuss

raumhaftes
Istrien: Wer die
groflte Halbinsel

der Adria besucht, er-
lebt herzliche Gast-
freundschaft, wunder-
schone Strinde, histori-
sche Altstidte und ein
bezauberndes Hinter-
land. Und natiirlich
kommt auch der Ge-
nuss hier nicht zu kurz.
Jetzt empfiehlt sich bei-
spielsweise eine Tour zu
erstklassigen Olivenol-
produzenten oder zu
spannenden  Weingii-
tern. Oder Sie kehren in
neue Fine Dining-Res-
taurants und Landgast-
hiuser ein. Die besten
Tipps fiir ihren genuss-
reichen Istrienurlaub
finden Sie ab Seite 12.
Und wenn Sie es sport-
lich wollen: Ab Seite 16
verraten wir die besten
Strecken fiir Pedalrit-
ter auf den balearischen
Inseln. Top-Routen auf
Mallorca, Menorca und
Ibiza fiir jedes Konnen
und jeden Gusto.
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ISTRIEN. Die
besten Tipps flr
die Genussregion
im Stden.
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GENUSSETAPPEN. Die Fulle und Vielfalt der

ro.Bten Halbinsel der Adria zwischen dem Golf von

Triest und der Kvarner-Bucht bei Rijeka ist schier
unermesslich. Hier finden sich neben traumhaften

Stranden und historischen Altstadten auch
groBartige Genuss-Hotspots. Wir haben Top-Tipps
fUr Feinschmecker...

|

ROVINJ. AnI der,
Westkuste Istrien j
liegt die idyllische
Kleinstadt, die mit
einigen Gourmet-

I\'  Hotspots punktet.
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SICAP AUREO)
w{Haubenrestaurant im Grand Park ‘” \
Hotel Rovinj.

Ollvenol Wein &
andere Genusse

raumhaftes Istrien — wer die grofite
Halbinsel der Adria besucht, erlebt
herzliche Gastfreundschaft, wunder-
schone Strinde, historische Altstidte

kreiert im Haubenrestaurant Cap Aurea

und ein bezauberndes Hinterland. Und natfir-
lich kommt auch der Genuss hier nicht zu
kurz. Nachstehend fiinf Highlights...

Die groRe Resonanz der istri- A
schen Weinszene ist Pionieren wie Antonella i ol §
und Franco Kozlovic zu verdanken. Mit ihrem ol

=aEEn
ML

preisgekronten Weingut Kozlovic an der istri-
schen WeinstraRe haben sie in den letzten 25
Jahren rund um die Leitsorte Malvazija (der

gelblich, manchmal etwas grtinlich schim- BUCHTIPP:
mernde trockene Malvasia, wurde 2013 mit 50 Dinge, die man
der Goldmedallie bei der ,World of Malvazija“ inIstrien getan
und mit der Bronze Medallie bei der Interna- ggb&”rg”“ss' Styria,

tionalen Weinchallenge ausgezeichnet) ent-

Kostlichkeiten fir Naschkatzen.

scheidende Akzente gesetzt. Die Weine von Gi-
anfranco Kozlovic werden nicht nur in den
Restaurants in Istrien, sondern auch in den
Restaurants auf der ganzen Welt, wie z.B. in
New York, London und Wien serviert. Tochter
Gianna Kozlovic ist als vierte Generation in das
architektonisch eindrucksvolle Weingut einge-
stiegen. Unbedingt verkosten: Den frischen,
fruchtigen Momjaner Muskat, einer der be-
gehrtesten Weine des Weingutes. Der trockene
WeiRwein, der an den Siidhdngen angebaut
wird, schmeckt hervorragend als Aperitif oder
zu Austern, Fisch, Huhn- oder Pasta-Gerichten.
Ihn geniet man am besten bei einer Tempera-
tur von 10 — 12°.

Tipp: Verkosten ldsst sich das Sortiment am
besten direkt am Gut auf der schwebend tiber
die Weingirten gebauten Panoramaterrasse.
www.kozlovic.hr

Auf erstklassigen Lagen in den Buje-Hiigeln
kultiviert Familie Visintin Weinreben und Oli-
venbdume. Top-Lagen, mit denen Vater Lucia-
no und Tochter Olga auch international zu-
nehmend von sich reden machen. Veralda gilt
als Pionier im Ausbau autochthoner Sorten
wie Malvasia, RefoSk und Teran — eine Innova-
tionskraft, die zur Entstehung des ersten Rosés
in der kroatischen Weingeschichte fithrte. Als
»Millionen-Dollar-Blick“ wird der Ausblick
vom neuen Tastingroom beschrieben, der bis
Ende des Jahres er6ffnet werden soll.I nfos un-
ter: www.veralda.hr

Mit Sicherheit
eine der bezauberndsten Stidte Istriens ist die
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SdeHerrliche Tropfen auf der
+ *MPanoramaterrasse genieden. ;
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~Gourmet-Highlighty

in Rovin

kroatische Hafenstadt Rovinj. Hier erlebt man
grandioses Altstadtflair mit sympathischem
Gassenwirrwarr, kreuz und quer gespannten
Waischeleinen, leuchtend bunten Héuserfassa-
den, das barocke Balbi-Tor, den Stadtturm mit
Uhr und Markusléwen, den Stadtpalast, die
Festungsmauern und Stadttore. Zum Baden
geht es auf die Rote Insel (St.-Andreas-Insel)
per Taxiboot vom Hafen. Auf der Roten Insel
bezaubern mehrere Buchten, die seicht ins
Wasser abfallen.

Und Rovinj hilt auch ein Highlight fiir Gour-
mets parat: das Restaurant Monte der Familie
Dekic mit drei Hauben und einem Michelin-
Stern, gleich unter der Euphemia-Kathedrale.
www.monte.hr

Auch das 4-Haubenrestaurant Cap Aureo im
Grand Park Hotel Rovinj ist ein Must. Spekta-
kuldr ist hier nicht nur der Ausblick auf die
Altstadt und den Yachthafen von der verglas-
ten Terrasse im fiinften Stock. Eine Stinde wert
sind die Kostlichkeiten von Head-Patissiére
Masa Salopek, die kiirzlich vom Gault Millau
Kroatien zur ,Patissiere des Jahres“ gewihlt
wurde. www.maistra.com

Istrien ist in punkto Olivenol ei-
ne Klasse fiir sich. Zu den allerbesten zihlt seit
Jahren die Familienmanufaktur von Irena und
Klaudio IpSa, www.istra. hride/gourmet/evoololiven-
bauernfipsafam. Hier kann man auch die Ole aus
den Sorten Bjelica, Buza, Crnica sowie Leccino,
Frantoio und Pendolino sowie die mittlerweile
als Naturweine in Kleinstmengen produzier-
ten Malvazija, Pinot Sivi und Santa Elena ihres
Sohnes Ivan direkt am Gut in Ipsi (Livade) ver-
kosten. Als Draufgabe gibts neben kleinen Im-
bissen einen malerischen Blick ins Mirnatal.
Auch zwei Osterreicher befinden sich unter
den Top-Olivenélproduzenten: Wenn Beatrix
und Rudolf Nemetschke mit ihrer Marke Avi-
stria nicht gerade vielfach prdmiertes Olivendl
auf ihrem istrischen Landgut produzieren, le-
ben sie im Salzkammergut. Neben einigen sel-
tenen, italienischen Olivensorten liegt der
Schwerpunkt auf autochthonen. ,Der Fein-
schmecker” zeichnete die Sorte Buza kiirzlich
mit dem renommierten Olio Award aus — wei-
tere Erfolge lassen bestimmt nicht lange auf
sich warten. Infos unter: avistria.at

Im Herzen der Triiffelregion
Istriens thront das bertthmte kroatische Bur-
genstddtchen Motovun iiber dem Tal der Mir-
na. Motovun gehort zu den Top 3 der beliebtes-
ten Sehenswiirdigkeiten Istriens — kein Wun-
der. Das Stadtchen wirkt einfach magisch und
marchenhaft authentisch. Atemberaubend
thront es auf einem 277 Meter hohen Hiigel.
Rund um Motovun finden sich Olivenbdume,
Weinreben an den Héngen und ein geheimnis-
voller Triiffelwald. Ein Muss fiir Gourmets!
CLAUDIA BOSENKOPF &
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