Eine Geschichte Uber Aufstieg, Beharrlichkeit und die Kraft,
an das eigene Terroir zu glauber

enn man heute durch die Weinber-
ge von Momjan spaziert, mit Blick
auf die sanften Hiigel und die Adria

am Horizont, lasst sich kaum erahnen, wie viel
Mut und Pioniergeist es brauchte, um diese
Gegend auf die internationale Weinlandkar-
te zu bringen. Genau hier begann vor tber ei-
nem Jahrhundert die Geschichte der Familie
Kozlovi¢ - zundchst klein, bodenstdndig und
ganz auf den Hausgebrauch ausgerichtet. 1904
kelterte der Urgrossvater des heutigen Win-
zers Gianfranco Kozlovi¢ seinen ersten Wein.
In Fassern, die mehr Flickwerk als Handwerk
waren, wurde produziert, was man eben hat-
te: Malvazija, ein bisschen Teran, dazu Muskat -
ohne Anspruch, aber mit viel Herzblut. Im al-
ten Familienhaus sind noch Relikte aus dieser
Zeit zu finden. Sie belegen, dass der Weinbau in
diesem Teil Europas eine sehr viel altere und
selbstverstandlichere Tradition hat als gemein-
hin vermutet.

Dabei ist Weinbau in Istrien eigentlich keine
moderne Erfindung. Schon die Rémer schatz-
ten die klimatischen Bedingungen der Halb-
insel und exportierten Wein aus Pore¢ und
Pula nach Aquileia oder sogar bis nach Galli-
en. Spater waren es venezianische Kaufleute,
die den Wein aus Istrien mit Olivenél und Salz
eintauschten. Doch tiber Jahrhunderte hin-
weg blieb die Region ein Niemandsland zwi-
schen grossen Imperien. Mal Habsburg, mal

Italien, dann Jugoslawien. Kontinuitdt? Fehl-
anzeige. Erst nach dem Zerfall Jugoslawiens
offnete sich ein Fenster. Fiir den Weinbau be-

deutete das: endlich raus aus dem Schatten
der Genossenschaften, hin zu selbstbewuss-
ten, qualitdtsorientierten Familienbetrieben.
Gianfranco und Antonella Kozlovic¢ erkannten
diese Chance friih. Sie wollten Qualitdt, wollten
Profil, wollten zeigen, dass Istrien mehr kann
als Tankwein. Was damals fast revolutiondr
war: das kompromisslose Bekenntnis zur Her-
kunft und zur autochthonen Rebsorte Malva-
zija Istarska. Wahrend andere noch Bordeaux-
Rebsorten importierten, setzte Kozlovi¢ auf
Eigenstandigkeit - mit Erfolg. Der Durchbruch
kam 1998, als eine klar strukturierte, aroma-
tisch dichte Malvazija erstmals aufhorchen
liess. Kein aufgesetzter Fruchtzirkus, sondern
prazise, mineralisch, eigenstandig. Der Stil war
gemacht - und wurde in den Folgejahren ge-
scharft, differenziert, vertieft. Kozlovic zeigte,
was Malvazija wirklich kann, wenn man sie
ernst nimmt. Das war nicht nur fiir das eigene
Weingut ein Befreiungsschlag - sondern fiir die
ganze Region.

Architektur trifft Anspruch

Im Jahr 2012 setzte die Familie ein weithin
sichtbares, architektonisches Ausrufezeichen:
Mitten in die Reben gebaut, anschliessend an
das alte Familienhaus, gleichzeitig zurtickhal-
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tend und imposant, entstand ein Kellereige-
bdude, das weit liber die Grenzen Kroatiens hi-
naus Aufmerksambkeit erregte. Ein Kunstwerk

aus Beton, Glas, Holz - reduziert auf das We-
sentliche, aber mit maximaler Wirkung und
noch mehr Praktikabilitdt. Von aussen ist nicht

zu erahnen, wie perfekt und zweckmadssig der
Keller durchdacht wurde, wie grandios er die
Arbeit der Mitarbeiter erleichtert. Im Innern, in
den Berg hineingebaut, modernste Kellertech-
nik, Edelstahl, Barriques, Amphoren. Und den-
noch: Wer heute das Weingut besucht, fithlt
sich eher wie in einem Boutique-Hotel der ge-
hobenen Art. Moderne Vinothek, funktionaler
Verkostungsraum, eine grosszuigige Terrasse
mit atemberaubendem Blick ins Tal. Und doch:
Alles hier ist dem Wein untergeordnet. Funk-
tionalitat trifft Asthetik -
nicht umgekehrt.

Doch bei aller Technik
bleibt das Entscheidende
weiterhin die Arbeit draus-
sen im Weinberg. Rund 25
Hektar bewirtschaftet die
Familie Kozlovi¢ heute
selbst, hinzu kommen die
Trauben von langjahrigen
Partnern. Der Anbau aller Weine erfolgt nach-
haltig, die Ertrdge sind niedrig, die Arbeit im
Weinberg st intensiv. Und im Keller? Ein altmo-
disches und deshalb zeitgemadsses Credo: we-
niger Eingriffe, mehr Zeit. Der klassische Mal-
vazija iberzeugt mit Frische und Klarheit, der
Santa Lucia - benannt nach der besten Einzel-
lage - zeigt Tiefe, Struktur und ein fast burgun-
disches Spiel. Daneben gibt es einen ebenso
eleganten Teran, einen feinen Muskat Mom-
janski und ausgewahlte Cuvées mit internati-
onalen Rebsorten, aber allesamt gepragt vom
regionalen Ruckgrat.

Ein Vorbild fiir eine ganze Region

Was Kozlovi¢ tiber all die Jahre auszeichnet,
ist nicht nur der qualitative Anspruch, son-
dern der Blick tiber den Tellerrand. Gianfranco
war nie ein Dogmatiker, aber auch nie ein Mit-
laufer. Er suchte Austausch, offnete sich frith
dem Tourismus, lud Sommeliers und Journa-
listen ein, noch bevor Kroatien auf dem Radar

der Weinszene auftauchte. Er verstand, dass
ein guter Wein auch eine Bithne braucht - und
schuf diese Bithne selbst: mit Verkostungen,
Events, Offenheit. Inzwischen ist diese Bithne
international. Der Malvazija Santa Lucia wurde
mehrfach mit mehr als 90 Punkten von Decan-
ter, Falstaff und JamesSuckling.com bewertet.
Der britische «The Independent» bezeichnete
das Weingut als «architectural marvel of New

Europe winemaking» - und lobte in einer Ver-
kostung 2023 insbesondere die «textural com-
plexity and saline elegan-
ce» der Weissweine. Auch
die Sommelierszene in
London, Kopenhagen und
Wien hat Kozlovi¢ ldngst
auf dem Schirm. Die Wei-
ne tauchen regelmdssig
auf den Karten renom-
mierter Restaurants wie
dem «Steirereck» in Wien,
dem «Sat Bains» in Nottingham oder im Kopen-
hagener «Alchemist» auf.

Doch trotz dieses Erfolgs ist das Weingut ein
Familienbetrieb geblieben - im besten Sinn.
Tochter Antonella bringt neue Ideen ein, ohne
die Wurzeln zu kappen, Schwester Katarina
kiimmert sich um Marketing und Gaste. Es
ist dieser nahtlose Ubergang zwischen Gene-
rationen, der das Weingut so bemerkenswert
macht: kein Bruch, kein radikaler Wandel,
sondern ein organisches Weiterdenken. Was
Kozlovic heute leistet, geht tiber das eigene Eti-
kett hinaus. Das Weingut hat gezeigt, dass kroa-
tischer Wein Weltklasse sein kann. Es hat mit-
geholfen, das Image Istriens zu drehen - von
der anonymen Weinregion zum qualitativen
Hotspot. Und es hat andere Winzer ermutigt,
ebenfalls den Schritt zur Qualitdt zu wagen. In
gewisser Weise steht der Aufstieg von Kozlovi¢
sinnbildlich fir den Wiederaufstieg des kroati-
schen Weinbaus tiberhaupt: aus dem Schatten
der Masse ins Licht der Individualitat.
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Kozlovi¢

Das Weingut Kozlovi¢ in
Momjan z&hit zu den prég
Iden Betrieben des modernt

orientierung in einer Region,
die zuvor primar fiir Massen-
}Mmun bekannt war. Mit
Fokus auf autochthone Reb-
sorten wie Malvazija Istarska
und Teran sowie nachhaltigen
Weinbau gelang der Familie
Kozlovi¢ der Aufstieg zu inter-
nationaler Anerkennung.
Architektur, Kellertechnik und
Tourismuskonzept folgen ei-
nem ganzheitlichen Anspruch,
der Tradition und Moderne
verbindet. Als einer der Impuls-
geber der kroatischen Wein-
szene steht das Weingut exem-
plarisch fiir den Wandel Istri-
ens von der anonymen Produk-
 tionszone zur Herkunft mit
Profil. Die nichste Generation

_ istbereits eingebunden, der

unverandert quali-
rt.
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Profitieren Sie von unseren Entdeckungen!

Werden Sie jetzt Mitglied beim Club les Domaines. Wir VINUM-Redakteure sind
standig auf Achse. Wir erkunden Weinregionen und Weinguter und degustieren ein-
zigartige Weine. Aus den besten treffen wir eine Auswahl und schndren in Zusam-
menarbeit mit den Winzern sechsmal im Jahr ein Paket mit drei Spitzenweinen, das

Ihnen als Clubmitglied nach Hause geliefert wird. Dazu schreiben wir fur Sie Geschich-

ten Uber Land und Leute mit Reisetipps aus erster Hand. Eben alles, um mit dem Glas
in der Hand die nachste Weinreise zu planen oder sich auf genussvolle
Art in Gedanken zu den schonsten Weinregionen entflihren zu lassen.
Lust bekommen? Dann lassen Sie sich von uns Tur und Tor zu den bes-
ten Weingutern der Welt 6ffnen, und bestellen Sie ein Schnupperpaket
unter www.clublesdomaines.com oder nutzen Sie den QR-Code.

«Unsere alten
Rebsorten sind
wahrscheinlich zeit:
gemasser als viele
der neuen.»

Weine im Clubpaket

Valle Zoi 2024

2025 bis 2028

Jugendlicher und lebendiger Duft mit
dominanten Noten von griner Paprika
und Holunderblute, Nuancen von
Mango, Aprikose und Papaya. Tendenz
zu krauterwirzigen Noten, die dem
Sauvignon Blanc zuzuschreiben sind.
Mariage: Als Aperitif oder Begleiter zu
leichten Gerichten wie Salaten, Gemduse,
Risotto, Pasta und Meeresfrichten.

Santa Lucia Malvazija 2018

2025 bis 2030

Duft nach Blutenhonig, Wiesenkrauter,
Pfirsich, Anklange von Physalis und
Minze. Attraktiv, komplex. Am Gaumen
saftig, Steinobstnuancen, finessenrei-
cher Saurebogen. Tiefgrindiges Spiel,
salziges, anhaltendes Finale.

Mariage: Zu Fisch in cremigen Saucen,
gegrillten Jakobsmuscheln, Pilzrisotto,
Pasta mit reichhaltigen Saucen.

Teran Selekcija 2021

2025 bis 2036

Intensive Nase, reife schwarze Beeren,
Rauch, ein Hauch von mediterranen
Krautern. Am Gaumen betont trocken
vitale, gut ausbalancierte Saure. Reifes
Tannin, darunter Bitterkirsche und
dunkle Schokolade.

Mariage: Harmoniert mit kraftigen
Speisen wie Steak, gegrilltem Fleisch
oder blauem Fisch
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