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Uvod

Valamarov restoran Spinnaker, smjesten na poreckoj rivi, s ponosom
predstavlja "Istrijansku Storiju” - jelovnik u kojem se tradicija i inovacija
susrecCu, pruzajuci novo kulinarsko iskustvo.

Nasa vizija bila je stvoriti gastronomsku mapu Istre gdje svako jelo predstavija
fragment regionalne povijesti i tradicije. Bilo da je to kroz reminiscenciju na
rudarsku bastinu Labina ili prepoznatljive arome rovinjske duhanske proslosti,
svaki zalogaj pruza dublji uvid u kulturni mozaik Istre. Cilj nam je bio ne samo

l l \ ] O d kreirati jelovnik, ve¢ i edukativno putovanije, kombinirajuéi autenticne okuse s
pricama koje oblikuju nasu regiju. Kroz “Istrijansku Storiju’, restoran Spinnaker
: | ne samo da tezi gastronomskoj izvrsnosti, veC i nastoji prenijeti i oCuvati

lbogatstvo istarske kulture i tradicije za sve nase goste.
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O jelovniku

'Istrijanska Storija’ restorana
Spinnaker nije samo lijepo
uskladeni niz jela, vec
autenticna prica o Istri,
povezana s lokalnim pricCama
1 namirnicama.

Prvi slijed, "Skamp u pjeni od mora i karbuna’,
oslikava isto€nu obalu Istre. Ovdje se poigravamo s
morskim elementima uz dodatak karbuna,
rudarskog simbola Labina, dok nas ‘Kape i
karamali” vode u svijet novigradske kapesante, Cija
iznimna delikatnost proizlazi iz spoja slatke rijeCne i
slane morske vode kod usca rijeke Mirne.

,Brancin u tabaku” donosi pricu Rovinjq,

tradicionalno vezanog uz duhan. Dimljenje
brancina u duhanu predstavlja inovaciju koja
interpretira lokalnu kulturu na jedan potpuno novi
nacin.

Moc¢na sinergija terana i boskarina u slijedu
'‘BoSkarin i teran,” u sje¢anje priziva Velog JoZu -
dobrog diva koji je iz Motovunske Sume svojim
golemim stopalima i jos ve€im srcem, uSetao u
istarski mit.

Na kraju, ‘Krostula s medom” spaja rakiju
Parenzanu s medom, vra¢ajuci nas u Porec i
prisjecajuci nas na tradiciju nekadasnje pruge
Parenzane.

Kroz ovaj inovativni pristup, svaki slijed jelovnika
postaje vise od jela - postaje prica koja gostima
omogucuje dublje uranjanje u istarsku kulturu i
povijest.



Istrijanska Storija

J 61 a Skamp u pjeni od mora i karbuna Kape i karamali Brancin u tabaku
(Istocna obala Istre - Labin) (Novigrad) (Rovinj)



Istrijanska Storija

J 61 a Temperanje Boskarin i teran KroStulo s medom
Vino & voda (Motovun) (Pore¢ - pruga Parenzana)



Vizualna i Komunikacijska
interprectacija “Istrijanske storijc’

A\



Vizualna i komunikacijska interpretacija “Istrijanske |storije”
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GrariCko oblikovanje jelovnika

Jelovnik je zamiSljeni dizajniran izvan standardnih formata,
te je gostu prezentioran kao omot koji Cuva iznenadenje.
Osim sto pruza informacije o delicijama koje nudimo, sluzi
kao uvod u ‘Istrijansku Storiju”

Razglednice s djelima Renca Kkosinozica

ra IC a _ " a ol | | Unutar omota/jelovnika, svaki gost ¢e otkriti jednu iz serije

od 9 razglednica. Svaka razglednica prenosi motive

' t 13 = ’ e | prerano preminulog fotografa Renca Kosinozica. Njegova
p r 6Z Gn aCl] a r | djela, koja su postala nezaobilazan dio istarske kulture,
P | | | hvataju emotivnu sustinu i vizualnu ljepotu regije.

Vise od jelovnika - Uspomena i Rultura

Nakon gastronomskog putovanja kroz “Istrijansku Storiju’,
gosti ne napustaju restoran samo s lijepim sjecanjima na
jela koja su kusali. Sa solbom nose i razglednicu koja je
istodobno i predivha uspomena i prozor u bogatu istarsku
kulturu, kroz objektiv Renca Kosinozica.




Vizualna i komunikacijska interpretacija “Istrijaonske storije”

Istrijanska

storija

lstru Gete mojoolje razumijeti kroz lokalne
namirnige: sotna h/ormarske Skampe,
mesnote | meka lignjs, robusne okusa
bofkaring i sovrisnog brancing, Za vas
sm fh Zadinili ugljenom proSinom iz
Labing, duhanom iz Rovinja = okusima iz
Hvota istrijona prije turizrma,

Svaki zalogaj je dio price.

| sve @ zackrulenc kako to rode Isrrljuni =
pofaretom koju nose 50 sohom na put i

studij, kao okus doma.

Postanite | vi dio Storije,

Jelovnik/ omot

Skamp u pjeni od
mora | karbuna -
(Istaéna obala lstre- Labin)
Velutota od gorkih bademao,
piend od mora :

Kape | karamali
(Movigrod)

Brodeto od domadih ignii
sirove kapice

Brancin u tabaku

(Rawving)

Brancif dimijon u duhandy,
krurmpir, kelf

Temperanje
Ving & vada

Bosdkarin i teran
[Motovun}
rap boskoring u tarany, jedam

Sorbet od Posorete
(Pazin)

sarbet od crvene naranda,
gin Nestrame

Krodtuio s medom

(Pored™ pruga Parenzana)
Paresrana rakifa, cvistnl med,
palen-pelud

‘90,00 € (678,11kn)

BENT,

L P e
O '._\
Py .
i
£ .
o rHd
+
q
a
=

1| Calo Morsak Tita 15

Spinnoker Rastaurar

www rastaurantspinnakearn.com Fhota by Rance Kosino bt

Razglednice s motivima Renca KosinoziCa

Prezentacija zatvorenog jelovnika



Vizualna i komunikacijska interpretacija “Istrijanske storije” &

Promocija na
drustvenim

mrczama
AN

Na Instagramu i Facebooku kreativno prezentiramo Istrijansku
Storiju. Snazne vizuale i zanimljive price o nasem jelovniku dijelimo
kroz ciljane postove i oglase. Fokusirani smo na kvalitetu sadrzaja i
optimizaciju angazmana, koristeCi nasu autenticnu pricu kako bismo
privukli i zadrzali paznju korisnika.




Hvala !

VALAMAR



