\!Rsl\ﬂ 8 ORSE,Q4

ey

AN

C¢IA

FESTA delll AMARETTO

+ RADIONICE IZRADE AMARETA - DJECJI KUTAK | UMJETNICKE RADIONICE +
+ ZAJEDNICKA PRIPREMA AMARETA - KULINARSKI PROGRAM -

NASTUPI: FEBRA BAND - ACOUSTIC LOUNGE DUO - DJ GOGO - KLAPA CAMBI

Program

SRIJEDA

/ 25.09.2025.

Vrsaranskl amaretl:
otmvanje tradicije i inovacije
%00

Morfalodke karakteristie ednjuka ne
podrutfu aptine Vrmr

dr.sc. Harln Krapac. Instisut 28
pofjoprivredu | furizam

Renafnti etrografshog istraivenis o
wrssarakim nrmseetima. Nikoins Russc,
Kustesica, Etnogratski muza) Istra

/HR

Djedji program

12.00 - 15,00 Kreativee radiceics |
patraga za lrgubljenim amanetima
12.00 = 16,00 Trtanfe po lioy =
Face alnting

Giounmet program

12.00 - 17:00 Amarwti ufiva:
priprema | showsaohing

. viasnik destiserln
Imagine Spirtts

Sieaticamica Erman
14100 Showoooking s Kristinom

wizuaini

Liskaclje; Zajednica Tajana Yraar -
Comunita degh italfani o Drsera.
Gradsha vrata 2. Visar

U ciio nje

SUBOTA

/ 28.09.2024,

Faobavnl program

12.00 - 2000

BLAZEENI PROGRAM

FEBRA BAND, ACOUSTIC LOUNGE
DUD [Matne Fial & Aobart Hastar)
0 BOGO, KLAPA CAMBI

Fota kutak Bajadure”
Kutak s raceptima

Fatarshe supe ] kraativis supe &
sEnratimn

Udruga Agrormvig

15:45 Pradatavijanje Likers
Amaratto di Orpera™

Destilerija Imagine Spirits

1716 Praglabese Majoljeg amoreta

#n 2024, godinu

Golosi

@autronamakn detngs poavetonn
Ijpnjocima:

Uhljstje Sest ioancljn u starom
eradi Vr=ans gdie e poajetstelji
5, ot KBt s

Lohaciar frg Degrass

Programma /I7

MERCOLEDI

J/ 25.092024.

Amaretti di Vrsar:
Preservazione della
tradizione ¢ Innovazione

17:00
Darattoriticha mortologiche dalls

Programima per

bambinl

12:00 - 500 Labarataei creativa
w eaceia al tesoro can gl amarstt]
12100 - 400 Face painting
~Truooa bimb

Gourme!

MarinKrapac. Pad - [sthuto df
ayricaliurs & turikma
Rissetat| dokia ricerca stnogratics
sugli amaretti di Greera

Hikoiiree Rusac: - curstrice.

PMusse arnayratico daillaria

: gelato
2t Pasti Erman

“Amaretto di Orera”

- dail\den al marchio
Perin Horas - propristario,
Imagine Spirive Dist iFery
Rhvitallzzazions degll Amarett di
Orsers - attivita svolte, identith vism.
# sonfeticnamunts

Kiaea Trogt Lesic, Phd

direttrice. Ente turistico di Orsers
Liseg it e Malian|

o 6 vratn 2

=1l

SABATO
/ 28092024,

Progrommu di
intrattenimento

12.00- 20,00 HUSICA DAL VIVD
FEBRA BAND, ACOUSTIC LOUNGE
DUO[Hetes Piint = Robert Heinter)
DuJ GOGO, KLAPA CAMBI

Phato Boath “Bejadors”
Angala dee ricetta

18:00 Arnaratti & Art

Laboratorio artiatice | Weesy
Handmade
Lisesgo: Bar

VRSAR

inspirira

V:00 Showoosking con Kristin
Juhnic | KJ Pastry
1800 Praparazices cete
tracizionale 2upoa istrians
Ire rasso rscaldnts con agghunts
di mucchare, pope @ ollo dodva)
® s eraativa con gl amantiL
Hissociazions Agroroving
18:45 Presentazione del Squore
“Amaretto di Greera”,
Distilleris imagine Spirits
TS Aninuncia del mighard
i dul 2024

cinssla Sspenkla i

Gobosa

Tour gastroncmico dedicato ke
ocaiole, con sei (ncation nel oentro
storion d Draera dove | visitator
sectenpagnuti diune guids, wranng
Fopportunits & assagginre Ealnmi dei
+ sl




Gourmet zona

Live priprema amareta i raznih interpretacija




Sladole od
amareta

* Predstavljanje sladoleda od
amareta

* Po recepturi chefa Zdravka
TomSica

* Sladoled pripremio Valentino
Erman, Slasti¢arnica Erman




I Supa s amaretima

* Suradnja s ¢lanovima
Udruge Agrorovinj

* Priprema tradicionalne
istarske supe

* Priprema kreativne supe
sa ginom i amaretima




Amaretto di
Orsera

* Predstavljanjei
degustacija likera od
lieSnjaka




Glazbeni program

Febra bend, Mateo Pilat, DJ Gogo, Klapa Cambi




Dje&ji kutak

Kreativne radionice, crtanje po licu i potraga za
izgubljenim amaretima




Personalizirani foto kutak




Sajam lokalnih proizvoda

Fokus na ljesnjake i proizvode od ljesSnjaka
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Golosa

* Gourmet Setnja nastala u
suradnj sa chefom
Zdravkom TomsSiéem i
Irinom Ban,
struc¢njakinjom za projekte
koje povezuju
gastronomiju i kulturu

Sest gourmet to¢aka —
suradnja s lokalnim
ugostiteljimaiobrtnicimaii
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Golosa

1. tocka - Mesnica Kalcic:

» Tagliata od juneceg ramsteka s preljevom od przenog ljeSnjaka,
medenog octa i istarskog meda od akacije & Borgonja 2022,
Damjanic¢

2. tocka-Vidikovac Casanova:

* Rilettes od srdele s aromatiziranim kruSnim mrvicama

3. tocka-Olive oil bar Rosinjola:

* Pinsaromana sa sirom s plemenitom plijesni, przenim

lieSnjacima i istarskim prSutom
& Castellblanc 2017, Agrolaguna




4. tocka-Vidikovac Bepo & Tonina:

* Filet srdele na savor & Malvazija 2023,
Privitelio

5. tocka - Bistro Skusha:

» Kozice panirane u ljeSnjacima na salati od
celerairukole s umakom od koromaca & Alba
2023, MatoSevicé




Interpretacija Vrsaranskih
amareta u Utocistu Giacoma
Casanova u starogradskoj jezgri

Suradnja s
Petrom Jelenic
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Zid s receptima

Trokolica s ponudom
pjenuSavog vina

Vizuali - pregace, info plocCe,
pakiranja slastice, platnene
torbe, mape lokacije, plakat,
pozivnice, komunikacija na
druStvenim mrezama

Sadnice lijeske kao dekoracija -
suradnja s lokalnim rasadnikom




I Amareti News

* Na ovogodiSnjem Danu
Amareta premijerno smo
predstavili Amareti News,
nas novi tabloid koji donosi
sve o slasnom svijetu
Vrsaranskih amaretal!

Kroz ove novine priblizavamo
vam rezultate viSegodisnjih
aktivnosti koje su provedene
s ciljem oCuvanja, promocije
i revitalizacije Vrsaranskih
amareta — od istrazivanja i
radionica do kreativnih
projekata poput Golose
gourmet Setnje. Amareti
News je nas nacin da
inovativno komuniciramo
tradiciju, kulturu i ljubav
prema ovoj slastici.




Natjecanje —izbor
Najbolji amareti za
2024. godinu

* Pravila sudjelovanja:

*  Prijavljeni sudionici trebaju dostaviti 15
komada amareta.

* Rok: Petak, 27. rujna 2024. do 18:00 sati.

* Lokacija za dostavu: Turisticke zajednice opcine
Vrsar (Obala m. Tita 23, Vrsar).

* Ocjenjivanje: Strucni Ziri, sastavljen od
renomiranih slasti¢ara i gurmana, ocjenjivat ¢e
vase amarete prema kriterijima okusa, teksture
i prezentacije.

* Kontakt za prijave i informacije: Za dodatne
informacije i dogovor oko dostave, molimo
kontaktirajte nas na telefon 052/441-746 ili
putem e-maila info@infovrsar.com.

* Najbolje amarete o¢ekuju nagrade, a rezultati
e biti objavljeni na dogadanju Dan amareta, u
subotu, 28. rujna, s po¢etkom u 17:15 sati.




