


Gourmet zona
Live priprema amareta i raznih interpretacija



Sladole od 
amareta

• Predstavljanje sladoleda od 
amareta

• Po recepturi chefa Zdravka 
Tomšića

• Sladoled pripremio Valentino
Erman, Slastičarnica Erman



Supa s amaretima

• Suradnja s članovima 
Udruge Agrorovinj

• Priprema tradicionalne
istarske supe

• Priprema kreativne supe 
sa ginom i amaretima



Amaretto di
Orsera

• Predstavljanje i 
degustacija likera od 
lješnjaka



Glazbeni program
Febra bend, Mateo Pilat, DJ Gogo, Klapa Cambi



Dječji kutak
Kreativne radionice, crtanje po licu i potraga za 
izgubljenim amaretima



Personalizirani foto kutak



Sajam lokalnih proizvoda
Fokus na lješnjake i proizvode od lješnjaka



Golosa

• Gourmet šetnja nastala u 
suradnj sa chefom
Zdravkom Tomšićem i 
Irinom Ban, 
stručnjakinjom za projekte 
koje povezuju 
gastronomiju i kulturu

• Šest gourmet točaka –
suradnja s lokalnim
ugostiteljima i obrtnicima i 
suradnja sa slastičarkom 
Petrom Jelenić



Golosa
1. točka – Mesnica Kalčić:

• Tagliata od junećeg ramsteka s preljevom od prženog lješnjaka, 
medenog octa i istarskog meda od akacije & Borgonja 2022, 
Damjanić

2. točka – Vidikovac Casanova:

• Rilettes od srdele s aromatiziranim krušnim mrvicama

3. točka – Olive oil bar Rosinjola:

• Pinsa romana sa sirom s plemenitom plijesni, prženim 
lješnjacima i istarskim pršutom 
& Castellblanc 2017, Agrolaguna



Golosa
4. točka – Vidikovac Bepo & Tonina:

• Filet srdele na savor & Malvazija 2023, 
Privitelio

5. točka – Bistro Skusha:

• Kozice panirane u lješnjacima na salati od 
celera i rukole s umakom od koromača & Alba 
2023, Matošević



Suradnja s 
Petrom Jelenić

Interpretacija Vrsaranskih
amareta u Utočištu Giacoma

Casanova u starogradskoj jezgri



Briga o detaljima

• Zid s receptima

• Trokolica s ponudom 
pjenušavog vina

• Vizuali – pregače, info ploče, 
pakiranja slastice, platnene 
torbe, mape lokacije, plakat, 
pozivnice, komunikacija na 
društvenim mrežama

• Sadnice lijeske kao dekoracija –
suradnja s lokalnim rasadnikom



Amareti News

• Na ovogodišnjem Danu 
Amareta premijerno smo 
predstavili Amareti News, 
naš novi tabloid koji donosi 
sve o slasnom svijetu 
Vrsaranskih amareta! 

Kroz ove novine približavamo 
vam rezultate višegodišnjih 
aktivnosti koje su provedene 
s ciljem očuvanja, promocije 
i revitalizacije Vrsaranskih
amareta – od istraživanja i 
radionica do kreativnih 
projekata poput Golose
gourmet šetnje. Amareti
News je naš način da 
inovativno komuniciramo 
tradiciju, kulturu i ljubav 
prema ovoj slastici.



Natjecanje – izbor 
Najbolji amareti za 
2024. godinu
• Pravila sudjelovanja:

• Prijavljeni sudionici trebaju dostaviti 15 
komada amareta.

• Rok: Petak, 27. rujna 2024. do 18:00 sati.

• Lokacija za dostavu: Turističke zajednice općine 
Vrsar (Obala m. Tita 23, Vrsar).

• Ocjenjivanje: Stručni žiri, sastavljen od 
renomiranih slastičara i gurmana, ocjenjivat će 
vaše amarete prema kriterijima okusa, teksture 
i prezentacije.

• Kontakt za prijave i informacije: Za dodatne 
informacije i dogovor oko dostave, molimo 
kontaktirajte nas na telefon 052/441-746 ili 
putem e-maila info@infovrsar.com.

• Najbolje amarete očekuju nagrade, a rezultati 
će biti objavljeni na događanju Dan amareta, u 
subotu, 28. rujna, s početkom u 17:15 sati.


